
Bitte senden Sie die ausgefüllte PDF-Datei an convention@excelsior-hotel-ernst.
de. Bei Lieferung kann die Bezahlung in bar oder vorab auf Rechnung erfolgen. 
Bei Abholung können Sie mit Karte oder in bar bezahlen. 

Hanse Stube on tour

Allergien / Unverträglichkeiten:

Kommentar:

Name, Vorname

Straße / Hausnummer

Postleitzahl

E-Mail

Telefonnummer

Ja, ich möchte den kostenlosen Newsletter erhalten

Gewünschtes Abhol- oder Lieferdatum:
Bitte beachten Sie unsere 48-stündige Vorlaufzeit
Gewünschte Abholzeit:  

Gewünschte Lieferzeit: Teilen Sie uns gerne Ihre gewünschte Lieferzeit 
mit, wir werden diesbezüglich Kontakt mit Ihnen aufnehmen.

AbholungLieferung

Gerne nehmen wir Ihre Bestellung werktags bis zu 48 Stunden vor dem gewünschten Liefertermin entgegen. 
Lieferungen außerhalb Kölns sind auf Anfrage möglich. Alle Speisen werden kalt geliefert und müssen von Ihnen 
nur noch erwärmt werden.

zzgl. 50€ innerhab Kölns (10 km Umkreis)



Hanse Stube on tour

Suppe

Perlhuhn Consommé 
Wurzelgemüse und Perlhuhn Ravioli

AnzahlVorspeisen

Terrine von der Entenleber 
Eingelegte wilde Preiselbeere, Portwein und Butterbrioche 32 €

Gebeizte Lachsforelle  
“Taubentaler Hof“ Joghurt, eingelegte Mandarine und hausgemachtes Knäckebrot 28 €

15 €

Hauptgänge

Geschmorte Bäckchen vom Wildschwein „Sauerbraten“ 
Portwein- Rosinenjus, glasierter Romanesco, Semmelknödel und geröstete Mandeln 32 €

Getrüffelte Gnocchi 
Trüffelrahm und Blattspinat 26 €

Steinbutt Filet 
Zitronenschaum, getrüffeltes Kartoffelpüree und wilder Brokkoli 34 €

Unsere Ochsenbrust 
Meerrettichsauce, cremiger Wirsing und Bouillon Kartoffeln 32 €

Dessert

8,50 €Schokoladentörtchen 
Vanillekern und Knusperboden

Pralinen (4, 8 oder 12 Stück)

Vanille 1,40 €

Salzkaramell 1,40 €  

Zitronengras

Pistazie                                                   1,40 €

Himbeere

1,40 €  

1,40 €  



Excelsior Hotel Ernst AG  •  Trankgasse 1-5  •  50667 Köln
info@excelsior-hotel-ernst.de   •   www.excelsiorhotelernst.com

Hanse Stube on tour

Sonstiges

Wein

Fattoria Carpineta Fantaloino
2018 Chianti Classico, Sangiovese, Toskana - Italien 25 €

Clos du Caillou
2018 Les Quartz Côtes du Rhône, Grenache, Syrah, Rhône - Frankreich 35 €

Oliver Zeter
2018 Sauvignon Blanc Fumé, Pfalz - Deutschland 24 €

Domaine Vincent Dureuil-Janthial
2015 Rully, Cotes Chalonnaise, Burgund - Frankreich                                                   39 €
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