
 

 

menu  

„HAMACHI AUS HOLLAND “ 

Räucher - Sud -  Wildkräuter -  Kartoffel  

„FJORDFORELLE “ 

Buttermilch -  Myoga -  Brunnenkresse  

„TRüFFEL - WAN - TAN “ 

Kalbstafelspitz -  Trüffel -  Sellerie  

„BRUST VON DER CHALLANS ENTE “ 

Shiitake -  Rote Bete -  Meerrettich  

„SÜßER AUSKLANG “ 

„EINSTIMMUNG “ 

Sauerteigbrot -  Salzbutter  

Weihnachten  

„MANGO & WEIßE SCHOKOLADE “  

Chili -  Hafer  

 „KONFIERTER KABELJAU “ 

Yuzu –  Forellenkaviar -  Schnittlauch  


