
   Alle Preise in Euro und inklusive Mehrwertsteuer  

T –  Tradition ; V –  Vegetarisch;  VG  –  Vegan;  GF  –  Glutenfrei; LF  –  Laktosefrei; LO  –  Lokal ; F  –  Nachhaltiger Fischfang  

 

 
 

SIGNATURE MENÜ 
EIN KULINARISCHES ERLEBNIS MIT INTENSIVEN AROMEN  

AUS DER KÜCHE VON KÜCHENCHEF LARS WOLF  
 

 

 
 

 

BLAUFLOSSEN THUNFISCH  F GF  

Grüner Spargel | Miso  | zweierlei Vinaigrette  

42 

 

* * * 

 

BLACK COD  F GF  

Krustentier  Passionsfrucht  Sud | Artischocke  | Shiitake 

44  

 

* * * 

 

BURGAUD  ENTE  T GF  

BBQ  Lack  | Limonenseitling  | Bete  | Frankfurter Kräuter  

52 

 

* * * 

 

APRI KOSE   

Holunderblüte | Joghurt | Honig - Eis 

Erdbeere  

23 

 

 

 

4 GANG - MENÜ €  125 

zuzüglich korrespondierender Weine € 79 

 

MITTAGSMENÜ 
FÜR EINE GENUSSVOLLE AUSZEIT AM MITTAG  UNTER 

DER WOCHE; FEIERTAGE AUSGENOMMEN  
 

 

 
 

 
GAZPACHO „ANDALUZ“  

Black T iger Garnele | Frings Tomate  

 

* * * 

 

FILET MIGNON VOM RIND  T GF  

Portweinjus | Shiitake | Pak Choi | Sellerie  

 
oder  

 
TRÜFFELRAVIOLI  V 

Champagnersauce | junger Spinat | Parmesan | Somm ertrüffel  

 

* * * 

 

CRÈME BRÛLÉE  T 

Saisonales Obst | Rahmeis  

 

 

 

 

 

3 GANG MITTAGS  MENÜ € 5 9 

 

 
 

  
  

  

  
  

  
  

  
  

  
 



   Alle Preise in Euro und inklusive Mehrwertsteuer  

T –  Tradition ; V –  Vegetarisch;  VG  –  Vegan;  GF  –  Glutenfrei; LF  –  Laktosefrei; LO  –  Lokal ; F  –  Nachhaltiger Fischfang  

 
 

HANSE STUBE À LA CARTE 
 GENIESSEN SIE DIE TRADITIONELLEN KLASSIKER DER GUTEN STUBE KÖLNS  

 

VORSPEISEN 
 
 €  
KAVIAR SELEKTION T F  

Blini | Crème Fraîche  
 

 

PRUNIER  

15g St. James   
30g Prunier St. James  
 

AKI 

30g D'Aquitaine  

 

VOYAGE  

20g Beluga Amur  
30g Beluga  
 

ANTONIUS  

50g Siberian 5*  

 

59  
119 

 

 

89  

 

 

69  
189 

 

 

159 

  

HALBES DUTZEND DAVID HERVÉ  NO.2 AUSTERN  T F  

Sauce Migno nette | Chesterbrot | Zitrone  

48  

  

KRUSTENTIERCOCKTAIL T LF  F 

Meerrettich | Kopfsalat | Mango  

39 

  

OCHSENBRUST  T GF   

Pfifferling  Vinaigrette | Radieschen | Wildkräuter  

39 

  

GEGRILLTE OCHSENHERZTOMATE  V  

Scamorza | Herbsttrompete | Ananas  

29 

  

  

SUPPEN  

 

  

  

PFIFFERLING S - VELOUTÉ F GF   

Coppa | Croutons | Sch nittlauch  

21 

  

  

HAUPTGÄNGE  

 

  
 €  
TRÜFFELRAVIOLI  VG  

Junger Spinat | Parmesan | Trüffel  

39 

  

ISLAND  FORELLE  F 

Tomatenschaum  | Basilikum  | Graupen  | Shiitake  

46  

  

ATLANTIK  STEINBUTT  T F 

Beurre blanc | glasierte Champignons | grüner Spargel  

52 

  

FILETSTEAK  T GF   
Mélange Noir | Limonenseitling | Speckbohne  
Kartoffe l Roquefort  G ratin  

68  

  

  

DESSERT  

 

 
 

  
CRÈME BRÛLÉE T  

Saisonales Obst | Rahmeis   

21 

  

APR IKOSE   
Holunderblüte | Joghurt | Honig  Eis 

23 

  

ERDBEERE  VG  

Pistazie | Limette  

23 

  


