SIGNATURE MENU

EIN KULINARISCHES ERLEBNIS MIT INTENSIVEN AROMEN
AUS DER KUCHE VON KUCHENCHEF LARS WOLF

MISO AUBERGINE
Ponzu-Vinaigrette | Hummus | Sesam | Wildkrauter
34

GELBSCHWANZMAKRELE
Kohlrabi | Fenchel | Kaviar
42

KOHLENFISCH
Sauce Bouillabaisse | Paprika | Staudensellerie
42

US-RINDERFILET
Truffel-Jus | Pak Choi | Sellerie | Seitling
62

VELOURS D'ABRICOT
Aprikose | Joghurt | weiBe Kuvertire | Mandel
23

KASEAUSWAHL
Von "Maitre Affineur" Volker Waltmann aus Erlangen
18 | 35

4 GANG-MENU € 139
(Aubergine | Makrele | Rinderfilet | Aprikose)
zuzlglich korrespondierender Weine € 79

5 GANG-MENU € 159
(Aubergine | Makrele | Kohlenfisch | Rinderfilet | Aprikose)
zuzUglich korrespondierender Weine € 89

6 GANG-MENU € 189
(Aubergine | Makrele | Kohlenfisch | Rinderfilet | Aprikose | Kase)
zuzUglich korrespondierender Weine € 99

Alle Preise in Euro und inklusive Mehrwertsteuer
- Vegetarisch; - Vegan; - Glutenfrei; LF - Lakfosefrei; - Lokal; T - Tradition; F - Nachhaltiger Fischfang



HANSE STURBE A LA CARTE

GENIESSEN SIE DIE TRADITIONELLEN KLASSIKER DER GUTEN STUBE KOLNS

VORSPEISEN

KAVIAR SELEKTION
Blinis | Créme Fraiche

PRUNIER
15g St. James
30g Prunier St. James

AKI
30g D’Aquitaine
50g D'Aquitaine

ANTONIUS
50g Siberian 5*

VOYAGE
20g Beluga Amur
30g Beluga

HALBES DUTZEND POGET NO.2 AUSTERN
Sauce Mignonette | Chesterbrot | Zitrone

KRUSTENTIERCOCKTAIL
Meerrettich | Kopfsalat | Mango

MISO AUBERGINE
Ponzu-Vinaigrette | Hummus | Sesam | Wildkréauter

TATAR VOM RINDERFILET
Buchenpilz | Eigelb | Truffel

BLAUFLOSSEN THUNFISCH
Gruner Spargel | Miso | zweierlei Vinaigrette

SUPPEN

SCHWARZWURZEL-VELOUTE
Truffelravioli | Kerbel

LOBSTER-BISQUE
eigene Einlage | Estragon | Tomate

Q)

59
119

89
139

159

69

189

48

39

34

42

42

21

26

HAUPTGANGE

POCHIERTES HOFEI
Waldpilzrisotto | Wildkrauter | Pecorino Sarda

TRUFFELRAVIOLI
Champagnersauce | junger Spinat | Parmesan

ATLANTIK-STEINBUTT
Truffel-Beurre blanc | Pak Choi | Sellerie | Seitling

FRZ. MAISPOULARDENBRUST ,WINZERIN ART"
Champagnersauce | Entenleber | Traube | Spitzkohl

WAGYU-TAFELSPITZ ,A5"
BBQ-Lack | Dicke Bohnen | Pilz-Chutney
Kartoffel-Roquefort-Gratin

DESSERT

CREME BRULEE
Saisonales Obst | Vanille-Rahm-Eis

VELOURS D'ABRICOT
Aprikose | Joghurt | weiBBe Kuvertire | Mandel

ERDBEERE
Pistazie | Limette

KASEAUSW AHL

VON ,MAITRE AFFINEUR" VOLKER WALTMANN, ERLANGEN

Kleine Auswahl mit 3 Sorten lhrer Wahl
Grof3e Auswahl mit 6 Sorten |hrer Wahl

Alle Preise in Euro und inklusive Mehrwertsteuer
V - Vegetarisch; VG - Vegan; GF - Glutenfrei; LF - Laktosefrei; LO - Lokal; T - Tradition; F = Nachhaltiger Fischfang
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