
 

 

Jubiläumsmenü  

„HAMACHI AUS DEN NIEDERLANDEN ” 

Meerrettich -  Miso -  Yuzu  

*„GEBACKENER FELSEN - OKTOPUS “ 
Tandoori –  Schnittlauch  

„WAGYU A5 “ 

Wasabi –  Yuzu Kosho  

„SÜßER AUSKLANG “ 

„EINSTIMMUNG “ 
Sauerteigbrot -  Salzbutter  

25 Jahre taku  

„TAKU ‚SNICKERS ‘“  

Banane –  Erdnuss -  Karamell  

„LACHSFORELLE VON DEN BRÜDERN KAMP “ 

Buttermilch -  Quinoa -  Sichuanpfeffer  

 

*Menü in 4 Gängen      -  121 

  Weinbegleitung        -  85  
  Prestige  Weinbegleitung   -  120  

*„ENTENFLÜGEL & GARNELE -  2012 “ 
Chili –  Austernpilze –  Shaoxing  

 

 Menü in 6 Gängen     -  165  

            Weinbegleitung    -  120  
 Prestige  Weinbegleitung   -  195  


